gl

Zum Auftakt RESTAURANG - TAKE AWAY - CATERING

SNACKS & MEHR

‘\\/
[ ]
Marcona-Mandeln X W @ 48
Nocellara-Oliven ¥ W @ 48
Wontonstrips mit 45
Sauerrahm & Zwiebel W @
Knoblauchbrot W & 59
-

Regional gereifter Kase

Kise & Wurst (fir zwei Personen) »X @@ 169
Oliven, Knackebrot, Marmelade

APERITIFS

Cava 95
0 Dom Potier Brut Nature, Spanien

Negroni 154

Gin, Campari, roter Wermut

Gin & Tonic Himbeere/Holunder 154
Kyflinge Pink Gin,
Ahus Holunder-Tonic, Minze

Sangria-Karaffe 339
Rotwein, WeiBwein, Rosé oder Cava

MOCKTAILS

Hallonsipp 89
Himbeere, Zitrone, Soda

Tropical mocktail 89
Mango, Ananas, Limette, Chili, Soda

Franka Nordisk Spritz 85
Alkoholfreier Aperol, Soda

¥ = Glutenfrei W = Laktosefrei @ = Vegetarisch ‘M = Schweinefleisch
Allergien? Fragen Sie uns und wir helfen Ihnen gerne weiter. mmm Fleisch und Gefliigel sind schwedisch.



Mittagsmenii

POKE BOWLS

HAUPTGERICHTE

Roh marinierter Lachs

mit Soja und Ingwer 3 W

Reis, Rohkostsalat, Sojabohnen, eingelegte
rote Zwiebeln, Mango, Gurke, Gari, Chili-

Mayonnaise, Cashewniisse, Koriander, Sesam

Weinempfehlung:
La Vue, Riesling, Australien

Caesar-Salat

Hahnchen & Speck W ‘® oder Garnelen W
Reis, Romersalat, Caesar-Dressing, Tomaten,
Grana Padano, Croutons, Schnittlauch

Weinempfehlung:
Santiago, Vinho Verde, Portugal

Pannoumi-Kebab mit Hummus X @

Reis, Rotkohl, Sojabohnen, rote Zwiebeln,
Gurke, Blattsalat, Knoblauchmayonnaise, Feta,
Frihlingszwiebeln, Petersilie, Sumach, Sesam

Weinempfehlung:
Cono Sur, Pinot Noir, Chile

SALATE

179

179

179

Panzanella-Salat W @

Tomate, knuspriges Brot, rote Zwiebeln,
Gurke, Basilikum, Oliven, Feta

+ luftgetrockneter Schinken w»

Weinempfehlung:
Forte Ambrone, Sangiovese/Syrah, Italien

SANDWICHES

179

20

Garnelensandwich W
Dunkles Brot, Salat, Ei, Gurke,
Frischkasecreme mit Dill und Zitrone

Vegetarisches Sandwich @
Fragen Sie das Personal

85

72

Fischeintopf mit Lachs & Garnelen ¥ W 179
Kokosmilch, Paprika, Karotte, Zwiebel,
rote Curry, Limettenblatter, Ingwer

Weinempfehlung:
Isla Negra, Sauvignon Blanc/Chardonnay, Chile

Tortelloni mit Quinoa & Spinat W @ 179
Zucchini, Schalotten, Zitrone, Chili,

Olivenol, Rucola, Grana Padano,

Kirbis-Tahini, gerdstete Kiirbiskerne

Weinempfehlung:

Volpi, Barbera, Italien
Glasierter Schweinebauch mit Brot W ‘® 179
Karotten- & Kohlsalat mit Mango,

Chili-Mayonnaise, Knoblauchmayonnaise,
Koriander, Sesam, Rostkartoffeln

% Bierempfehlung:
x Skansk LAGER 5,2%

Schwedische Fleischbidllchen ¥ W ‘@ 179
Kartoffeln, SahnesoBe, eingelegte Gurke,
Preiselbeeren

Weinempfehlung:
Montgras Reserva, Cabernet Sauvignon, Chile

Carnefenhox

&
Aioli, Brot W

250g 175 Weinempfehlung:

Isla Negra,
450g 295 Sauvignon Blanc

/Chardonnay,

Chile
FUR DIE KINDER

Schwedische Fleischbidllchen 3 W ‘@ 99

Kartoffeln, SahnesoBe, eingelegte Gurke,
Preiselbeeren

Alle Gerichte gibt es auch als Kinderportion.

¥ = Glutenfrei W = Laktosefrei @ = Vegetarisch ‘M = Schweinefleisch
Allergien? Fragen Sie uns und wir helfen Ihnen gerne weiter. mmm Fleisch und Gefliigel sind schwedisch.



Getrankekarte

ALKOHOLFREI SCHAUMWEIN
Milch 28 Cava, Dom Potier Brut Nature, Spanien 465/95
Kiviks Apfelmost, Ernte des Jahres 32 Cremant, L’Extra Langlois, Frankreich 695/112
Coca cola / Cola zero / Fanta / Sprite 42
Mineralwasser Natur / Zitrone 42 ALKOHOLFREI SCHAUMWEIN
Solsken Limonade Holunder & Zitrone 52 VY Apfel, Sanddorn & Preiselbeere 75
Solsken Limonade sprudelnd Grapefrucht 52
CHAMPAGNE
SCHWEDISCHER SCHNAPS
Bollinger Special Cuvée, Frankreich 1195
Uto Holunderbeere & Zitrone, 80/4cl
Piraten besk oder Skane Akvavit
WEIN
BIER WEISSWEIN
Isla Negra, Sauv Blanc/Chard, Chile 449/119
FASSBIER HYLLIE BRYGGERI Douglas Green, Chenin Blanc, Sudafrika 458/124
Skansk LAGER 5,2% 84 Santiago, Vinho Verde, Portugal 475/126
Sunny Disposition, APA 5,7% 88 Great Expectations, Sauv blanc, 458/124
Sidafrika
BIER-KARAFFE HYLLIE BRYGGERI La Vue, Riesling, Australien 475/128
Skansk LAGER 5,2% 1L 199 El Coto de Rioja 875m, Chard, Spanien 525/138
Sunny Disposition, APA 5,7% 1L 209 .
ROSEWEIN
33ER HYLLIE BRYGGERI Forte Ambrone, Sangiovese/Syrah, 449/119
Elbogen, VETE 4,9% 75 Italien
Hyllipan, IPA 6,5% 88
Liberation, RISLAGER 4,5% ¥ 75 ROTWEIN
Meadows, SUR 4,7% 75 Montgras Reserva, Cabernet Sauv, Chile 449/119
Seaside, PORTER 5,5% 75 Cono Sur, Pinot Noir, Chile 475/128
Volpi, Barbera, Italien 449/119
ALKOHOLFREI BIER Bolla, Ripasso Superiore, Italien 510/135
Tomorrow brewing, LAGER 56 Don’t tell Gary, Shiraz, Australien 525/138
Easy Rider, IPA 56 Coto de Caleruega, Tempranillo, 525/138
Spanien
APFELWEIN ALKOHOLFREI WEIN
VY Apfel & Schlehe 75
Apfelwein, siuB 4,0% 79
Apfelwein, halbtrocken 4,2% John Taylor 95 HUNDEMENU
ALKOHOLFREI APFELWEIN
Skansk Apfelwein, Ospab 52 Hundeeis Hugo & Celine X W @& 62

¥ = Glutenfrei W = Laktosefrei @ = Vegetarisch ‘M = Schweinefleisch
Allergien? Fragen Sie uns und wir helfen Ihnen gerne weiter. mmm Fleisch und Gefliigel sind schwedisch.



Zum Abschluss etwas Gutes

DESSERTS / GEBACK

WARME GETRANKE

Snickers bites X W @ 32
Kakao, Kokos, Erdnlisse, Lakritz
Schokoladentriiffel X W @ 34
Schokoladenbrownie X W @ 58
Karamell, Mandel, Sahne

Tiramisu-Kugeln mit Mascarponecreme @ 65
Créme brilée X N @ 72
Panna Cotta mit weiBer Schokolade X 74
Erdbeer- & Rhabarberkompott, Lemon Curd,
Mandelcrumble, Minz- & Limettenzucker
EISCREME

Schwedische Fika @ 74
Vanilleeis mit Kardamom-Crumble

Gesalzenes Karamell @ 74
Cookie-Dough-Crumble mit dreifacher
Schokolade

Zitronensorbet X W @ 65
+ Limoncello 3cl 115
Affogato X @

Espresso, Vanilleeis 65
+ Haselnusslikor 3cl 115
KAFFEE / TEE

Kaffee / Tee 35
Doppelter espresso 35
Macchiato 35
Americano 38
Cortado 39
Cappuccino 46
Chai latte 50
Kaffee latte / Eislatte 50
Matcha latte / Eismatcha latte 55
HeiBe Schokolade mit Sahne 50

Irish coffee Whisky, Sahne 154
French coffee Konjak, Sahne 154
Kaffe Karlsson Baileys, Cointreau, Sahne 154
Kaffegok Wodka 154
Warme Schokoladendrinks mit Sahne 154
Wahlen Sie zwischen: Rum, Cointreau
oder Minttu
AVEC / SHOTS
LIKOR
Cognac monopol, V.S.0.P 28/cl
Cointreau 28/cl
Baileys 28/cl
Kahlua 28/cl
Disaronno 28/cl
Osterlen First Batch, Appelsprit 38/cl
Grappa Sarpa di poli 38/cl
Appelfrost fran Sévde (dessertwein) 42/cl
WHISKY
High Coast Whisky, alv 38/cl
High Coast Whisky, berg 38/cl
High Coast Whisky, timmer 38/cl
ROM
Rest & be thankful rum 38/cl
Planteray grande reserve 38/cl
English Harbour 38/cl
Palma, A-Bay Spirit 42/cl
Lov-Oskars, A-Bay Spirit 42/cl
SHOTS
Fireball 60/3cl
Jagermeister 60/3cl
Fernet Branca 60/3cl
Minttu 60/3cl
Tequila 60/3cl
Hot shot 75
75

;7%1 BABY GUINNESS SHOT
&, )\, Kahlua & Baileys

¥ = Glutenfrei W = Laktosefrei @ = Vegetarisch ‘M = Schweinefleisch
Allergien? Fragen Sie uns und wir helfen Ihnen gerne weiter. mmm Fleisch und Gefliigel sind schwedisch.



